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Pourquoi le crémant ?

17 juillet 2022

						

					
		


Quand boire du Crémant de Loire ? Le Crémant de Loire blanc effervescent est un vin produit en France dans la région du Val de Loire et du Centre. Il est recommandé de le servir à une température comprise entre 8 et 10°C. Il peut être consommé entre 1 et 4 ans. Comment boire un…



Lire la suite

						
Comment est fait le crémant d’Alsace ?

14 juillet 2022

						

Comment est fait le Crémant de Bourgogne ? Le Crémant de Bourgogne est issu des cépages traditionnels bourguignons : Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Blanc, Pinot Gris, ainsi que Gamay Bleu à jus blanc (maximum 20% du cépage), ‘Aligoté, melon et sacy’. Quelle est la différence entre Crémant et Champagne ? La principale différence entre le…



Lire la suite

						
Comment on fait du crémant ?

11 juillet 2022

						

					
		


Mieux vaut un bon crémant qu’un mauvais champagne. Si vous n’avez pas les moyens de dépenser 20 ou 25 euros la bouteille et que cela se comprend quand vous êtes nombreux, optez pour un bon crémant. » Crémants de Loire, Alsace, Bourgogne, les possibilités sont nombreuses. Quelle est la différence entre un crémant et un mousseux…



Lire la suite

						
Comment Obtient-on un vin effervescent ?

8 juillet 2022

						

					
		


Pourquoi le champagne est effervescent ? Les bulles de champagne sont fabriquées à partir de la terre dans un récipient rempli de champagne. Ils peuvent prendre la forme de calcaire, de tartre ou de fibre de verre, par exemple ! Ce carbone est piégé par la formation de dioxyde de carbone. Pourquoi le champagne mousse-t-il…



Lire la suite

						
Vin effervescent

5 juillet 2022

						

					
		


Quelle est la différence entre un vin mousseux et un champagne ? Le mot « glow » a une connotation péjorative, souvent associée à un vin à bas prix et insatisfaisant. Pour les vins de Champagne (AOC), nous choisissons donc de les appeler ainsi. Le vin a un excès de dioxyde de carbone dû à la fermentation….



Lire la suite

						
Comment Fait-on du crémant ?

2 juillet 2022

						

					
		


Quel est le meilleur pétillant ? Le champagne est le meilleur des vins mousseux, mais votre goût personnel vous appréciera encore plus avec un cava ou une blanquette de Limoux ou un vin mousseux américain. Quel vin pétillant remplacera le champagne ? On y trouve des vins comme la Clairette de Die, la Blanquette de…



Lire la suite

						
Où est situé Asti ?

29 juin 2022

						

					
		


Comment se boit le Moscato d’Asti ? Il est recommandé de servir à une température comprise entre 6 et 8°C. Il peut être consommé entre 1 et 4 ans après la récolte. Il est bon avec des types de nourriture tels que des desserts, des fromages, des entrées chaudes, un plat principal. Comment boire Asti?…



Lire la suite

						
Comment est fait l’Asti ?

26 juin 2022

						

					
		


Les cépages bordelais Proche des vins de Bordeaux, Buzet possède naturellement les mêmes cépages : cépages rouges ou rosés : au moins 90% Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Cot, Merlot et au plus 10% Abouriou et Petit verdot. Quel vin servir avec de la charcuterie italienne ? Quel vin avec de la charcuterie italienne ? Un…



Lire la suite

						
Comment est fait le vin pétillant ?

23 juin 2022

						

					
		


Est-ce que le vin est bon pour la constipation ? Les boissons peuvent aussi être constipées, attention au vin rouge, au thé noir et au lait chaud qui ont un effet constipant. Le vin blanc est-il constipé ? L’alcool : c’est la déshydratation, c’est la constipation. Est-ce que le vin est bon pour les intestins…



Lire la suite

						
Quel est le meilleur vouvray ?

20 juin 2022

						

					
		


Il est recommandé de le servir à une température comprise entre 10 et 12°C. Il peut se conserver entre 2 et 5 ans à partir de son millésime. Il se marie bien avec les types d’aliments tels que les poissons, les crustacés et les fruits de mer, les entrées chaudes, les viandes blanches. Que manger…



Lire la suite
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